LES ENTREES

POISSONS

OEUF‘ MAYO QU' R[GA[[NT ............ R 6’00€ FUSILLI CREN[ TRUFF[, SAUMON FUME -------------- 1950€
Mayonnaise au Curry Breizh, mesclun, oignons crispy Face au port en plus... Si Cest pas le bonheur ? s
CAMEMBERT ROTL.o i
Aux éclats de noisettes & caramel au beurre salé maison 1.00 € ]gjtf a( pllllrléegeup::tgeu dlsuce P o W i N N NV o N 22,00 €
ASSTETTE DE SAUMON FUME ..o 1,50€ e HUITRES oo WOKDEGAMBAS . ... 1850 €
Toasts et créme ciboulette Au curry rouge, bouillon thai au lait de coco & son dome de riz aux ’
A ° feuilles de lime
DUO PALOURDES ET COQUES FARCIES... ... . 1200 € HUITRES CREUSES N°3 DE THOMAS
Des Viviers de St Colomban (x12) ’ pesures denotre potoThomasa e Phlibert CEVICHEDUBRIT 1850 €
LES & LES 9 LES 12 Piglr(llons de pin, tomates séchées, sauce menthe fraiche coriandre, ’

ASSIETTE DE BULOTS MAYO ... ., | | pickles oignons
Mayonnaise au curry Breizh 950 € 12,00 € 1700 € 22,00€ , ,

POISSON DE LA CRIEE (LATRINITE) ... . 9.00€
ASSIETTE DE CREVETTES .o ° Au varech, pommes de terre grenailles au sel de Guérande & légumes
Mayonnaise au curry Breizh 1050 € LES %g—sl\\ﬁggﬂ s‘deNSt Czo l(gnlq?blz;u!- ON) de saison, émulsion au curry Breizh. par 100g

ASSIETTE DU PECHEUR ... ...

LES 6 | LES 9 | LES 42 6 huitres creuses/plates, 8 bulots, 8 crevettes, 2 pinces de crabe 3L00 €

BOWLS ET SALADES 16,00 € 22,50 € 29.00 € paes o ereveties 2p

MOULES MARINIERES/CREME o500, ... 1650 €
SALADENORDIQUE. .. o, - - . . " ,
Salade verte, tomates, toasts de saumon fumé, crevettes, créeme cibou- 15’90 € DUO D’HUITRES “Uniquement en saison, servies avec frites
lette, pommes de terre grenailles, oeufs de lump, wakamé 3 PLATES /3 CREUSES
BOWL MEDITERANNEEN. ... ... 15.90 € 1300 €

Fusilli, tataki de boeuf, feta aux herbes, tomates cerises, pickles d’oi-
gnon rouge, cornichons, roquette et citron vert

VIANDES MENU 35€

FAUX-FILET MATURE. ... 9150 €
Sauce poivre, servi avec frites ’ /
ENTREE
, 6 huitres creuses n°3
PLUMA DE PORC IRERIQUE...... ... . . . 23,50€ Oysters

Facon larmes du tigre, pommes de terre Grenailles ou
Camembert roti
Roasted camembert
18,50 € ou
Duo de palourdes et coques
Hulls & Clams

TATAKI DEBOEUF .. .

Marinade au soja, baies roses, sésame, [rites et salade

ENTRECOTE . o
(environ 300 @) Viande tendre et juteuse, sauce poivre,
frites . .
Péche du jour
Catch of the day
18,90 € o
Pluma de porc ibérique
Pork with sweet & spicy sauce
ou
Faux-filet maturé
Sirloin steak

TARTARE CLASSIQUE DE BOEUF ... . .

Accompagné de frites et de salade

MIAM MIAM BURGER......... ...

Buns Maison Louis, smashed Steak, comté 12 mois, com-
potée d’oignons de Roscoff, pickles et mesclun. Servi avec
ses frites bien évidemment.

DESSERT

Dessert au choix dans la carte

0
Irish Coffee (+2 €)
Coupe glacée alcoolisée (+2 €)
Assiette de fromages (+2 €)

MENU ENFANT
Demandez a votre serveur !

13,00 €

MENU

ENTREE+PLAT ou PLAT+DESSERT : 22,00 €
ENTREE+PLAT+DESSERT 2 2600 €

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

* Les menus a 22,00 & 26,00 sont disponibles
uniquement le midi (hormis les week-ends)

f

ENTREE

OEUFS MAYO

Mayonnaise au curry Breizh,
mesclun, oignons crispy

BULOTS

Mayonnaise aux algues
200 ¢

ASSIETTE DE,
SAUMON FUME

Et sa creme ciboulette

DESSERT

MOUSSE AUCHOCOLAT

Faite maison bien stir

PLAT

CEVICHE DU BRIT’

Feta, pignons de pin, tomates cerises, sauce menthe
fraiche coriandre et agrumes

2 BOULES DE GLACE

Parfums au choix

TATAKI DE BOEUF

Marinade au soja, baies roses, sésame, frites et salade

TIRAMIBREIZH

Pommes caramélisées, palet breton, mas-
carpone, caramel au beurre salé

WOK DE GAMBAS

Marinade au soja, baies roses, sésame, frites et salade

CAFE GOURMAND

Café, patisseries

TARTARE DE BOEUF

Frites et salade

FROMAGE BLANC

Coulis de fruits rouges

%

4




ooooooooooooooooooooooooo

NOS VIGNERONS

ONT DU TALENT

SAINT ESTEPHE AOC

Bordeaux rouge - Chateau de Pez

75,00 €
POMEROL AOP

Bordeaux rouge - Vrai Croix de gay

95,00 €
GEVREY-CHAMBERTIN AOC

Bourgogne rouge - Domaine Jean Fournier

65,00 €
POMMARD AOP

Bourgogne rouge - ler cru Domaine ESabre

85,00 €

VIN AU PICHET

50CL
980 €

25CL
5,20 €

LES BULLES

COUPE DE CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER.........

Brut Premier 12cl

CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER ..

Brut Premier 12cl

HERMITAGE AOC

Rhone rouge - Petite chapelle Jaboulet Ainé

82.00 €
PESSAC-LEOGNAN AOC

Blanc - Chateau Carbonnieux cru classé

72,00 €
SANCERRE AOP

Blanc - Domaine Henri Bourgeois

59,00 €
MEURSAULT AOP

Blanc - Domaine Michelot ler cru Charmes

92,00 €

MERLOT AOP rouge
CINSAULT IGP rosé
SAUVIGNON IGP blanc

LES KIRS ET PETILLANTS

Cassis, péche, mare

KIR BRETON (CIDRE)......... ...

Cassis, péche, mare

KIR PETILLANT. oo

Cassis, péche, mare

PETILLANTNATURE. oo

COUPE DE CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER. ... .

Brut Premier 12cl

KIRROYAL .

Cassis, péche, mare

VIN ROSE PAMPLEMOUSSE

oooooooooooooooooooooooo

VINS BLANCS 12¢L  37,5¢1
QUINCY AOP...ooi 520€ 19,00€
« Domaine Bigonneau »

POUILLY FUMEAOP.._......

«T de Chateau de Tracy » 6,00 €

PETIT CHABLY AOC...... ..

« Sycomore, L.&C Poitou » 6,20 €
CHARDONNAY vioenier 1GP .

«L. Miquel, pere et fils » 470 €

VINS ROSES 12¢L  50clL
ILE DE BEAUTE VDP..... .. 450 €

« Casa Rossa » 4

HERITAGE ESTANDON 480€ 1850 €

Cote de Provence AOP

APEROS MAISON

SPRITZ
VAORS
AMERICANO
780 €

5.50 €
SANGRIA, PLANTEUR
5.50 €

15¢CL

3100 €
35,00 €
36,00 €

29,00 €

75¢CL

31,00 €

34,00 €

VINS ROUGES 12¢L  socL  75CL
BORDEAUX ..o,
« Chateau Gauvain » Cote de Bourg AOP 440€ 3L00 €
STEMILIONAOC. ... .. ... . 6.90 € 41.00 €
« Vieux Verdot » 2 ’
SAUMUR CHAMPIGNY AOP._ . 490€ 24.00€ 34.00€
« La Bonneliere » ’ ’ >
COTE DE BROUILLY AOP. .
« Domaine R.Perroud, Foudre N°5 » 5’40 € 30’50 €
. 37,5CL
FAUGERES AOPBRIO.. .. ... . .
« Abbaye Sylva Plana, Les Novices » 5’40 € 1750 € 32’50 €
COTES DURHONE AOC.. .
Roc Epine, Domaine Lafond 2800 €
CROZES HERMITAGE AOP._. 6.80 € 39.00 €
Laurent Tardieu «Les Lauzieres» ’ ’
LES
....................... COCKTAILS. oo,
BASIL SMASH

Gin, jus de citron, sirop de sucre de canne et basilic frais

990 €
TIKI QUI MATCH

Rhum havana 7 ans infusé a la vanille, jus de fruit de la passion,
sirop toffee nut Giffard, jus de citron et menthe fraiche

990 €
MADEMOISELLE SAINT-GERMAIN

Liqueur Saint Germain (sureau), sirop de miel, jus de citron, Perrier

9.90 €
SANS ALCOOL

LOLLIPOP

Mix de jus de fruits et trait de grenadine

6.50 €
L’IRREMPLAGABLE

Citron, feuille de basilic, sirop spicy mango, ginger beer

6.50 €
VIRGIN MOJITO

Jus de citron jaune, sirop de sucre, menthe fraiche, Perrier

6,50 €

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



