LLS ENTREES

COUSCOUS DERDIREL

a partager (ou pas)

LLS VENDREDIS DU
JAZZ A 1A POTINILRE

OLUFY MAYO............. 4,90 € 1 PORTION 2 PORTION)
foutsmerement! COUSCOUS DIRDERE A PARTAGIR 1500 SAE Ao o e e
Merguez, poulet, agneau, piment, épices, oignons, pois chiches, raisins, celeri, carottes, les talents locaux du jozz sur la terrasse et & I'intérieur du restaurant.
CAMEMDIERT Qé'" ------------------------------------- 1 O, 70 € sauce harissa (& coté), jus d’agneau. Servi dans des plats a partager, moment convivial L'immanquable de la semaine !
Thym au miel, écrasé d’ail confit et éclats de marron assure |
i , 3 PORTIONS | 4 PORTIONS
LL GROS COUP DL ¥ DL LEQUIPL DL 1A POT VYIANDLS
CUISSES DE GRENOUILIE » ... 13,00 € 49,00 € 64,00 € N

Persillade flambée au pastis, wakamé et ceufs de lump

IE DURGER 56.............................ceii, 16,50 €
ASSICTTE DE SAUMON.... ... .. 11,50€ Bun artisanal (G Boulangey, stoak haehs, tome de Rius

Créme ciboulette & toasts r RU I-I-\S D [ M [ R DD I s S D N S crudités, compotée d’oignons rouges, sauce cocktail, frites

ASSILTTE DE SPECK DL MONTAGNES.. 8,90 € TARTAREDE LA POT w ... 19,50 €
Pickles de Iégumes, salade PALOURDES & COQUES FARCILS ... 1 ],50 € FILET DE DAURADE ROYALL n"‘)-" ........ ]é, OO :€ Préparé sous vos yeux rien que pour vous. Environ 180g

viande charolaise, frites et salade

Des viviers de St Colomban Beurre blanc au chouchen et citron vert, purée de
butternut & la cardamome et topinamibours rotis .
n 12 50 € INTRECOWE ... 26,90 €
HUITRE)S CREVLTTES ROSES. oo ' SOLE MEUNIERE @ 29,00 € Race & viande environ 300g persilée fendre, sauce au
Cnviron 2009 Découpe en salle. Grenailles roties au sel de Guérande, petit choix. Servie avec ses frites
lEgumes
A DULOTS. ... 92.90 € PILCE DU DOUCHER ... 17,70 €
HUITRES CREUSES N3J........ IES 6 L1ES 9 LES 12 2509 DALLOTINS DE LOYYE. 23,00 € Sauce au choix, accompagnée de frites et salade,
De notre pote Thomas & St Phil 11,60€ 17,00€ 21,80 € Bardée au Speck de montagne, sauce d la sauge, poélée
A LASSICTTE DE LECAILLERY. .. 31,00 € de courgettes & I'all MAGRET DE CANARD FACON RO3S5INI » 22,00 €
HUITRES PIATES ... . ILS 6 IS 9 105 12 3 huitres creuses, 3 huitres plates, 2 pinces de crabe, 8 Sauce porto, miel, épices douces, purée de butternut & la
Belon, environ 2009 15,50€ 21,50€ 26,50¢€ crevettes, bulots cardamome et topinambours rotis
DUO DHUITRES®. 1420 € “DAUTRES PIATEAUX DISPONIDLES 5UR RESERVATION MENU ENFANI SOURIS DAGNEAU. . ... . . 18,50 €
3 plates / 3 creuses Demandez & votre serveur | ] 2:50 € Purée de butternut a la cardamome et topinambours rotis

Sauces : Bleu d’Auvergne / Poivre / Porto

SALADLSY & DOWLS

INTREL PIAT OU PIAT DESSERT : 19,00€
NORPIGUE - 15,90 € INTREE PIAT DESSERT : 22,50€

Salade, tomates, toasts saumon, crevettes, creme cibou-

lette, pommes de terre grenailles, oeufs de lump, wakamé- *“Menus & 19 & 22,50 disponibles uniguement le midi / hors dimanche & jours fériés
*Menus only available for lunch / Menus not available on week-ends & french public holidays

PALOURDLES & COQUES FARCIE)S (+26)
SALIADE DHIVIR 16,90 € Des viviers de St Colomban

............................................. [N'I'Rt[S DI-A'I'S D[ss[n_l_s Hot clams

Tomate confite, figues séchées, toast crottin fermier, gre-
nailles, speck, vinaigrette parfumée aux fruits rouges. CREVETIES ROJES
Environ 200g

P
OLUF$S MAYO FILLT DI DAURADL MOUSSE AU CHOCOIAT o )
Tout simplement | ROYALE RO Mousse au chocolat CAMIMDIRT ROTI
Egg mayonnaise Beurre blanc, purée de Thym au miel, écrasé d’ail confit, éclats de marron.
VOYAG[ VOYAG[ butternut, topinamibours rotis rnOMAG[ DIANC Roasted camembert
Sea bream filet Coulis de fruits rouges
Fromage blanc
16.90 ———— GATEAU DRETON DALLOTINS DL LOTIL
AUDERGINES ALIA PARMIGIANA ... .. , ,\ 1 boule, caramel, chantilly, coulis cara- Bardée au speck, sauce & la sauge, poélée de courgettes & I'ail
Mozzarella, tomates, parmesan, basilic, le tout bien gratiné... HUITRES CREUJLS (+2¢) DAVLITIL T L - Monkfish
De St Phil Sauce au choix, accompagnée de Breton cake MAGRET DL CANARD
ARA INI SPECK DL ONTAGNE ]Q 50 =€ Oysters frites et salade. . . ) . ot
NCINI & C MON NE....... / o o TIRAMIDREIZH sauce figues, miel, épices douces, purée de butternut, topinambours rétis
Irrésistibles petites boulettes de risotto & la tomate & aux Pommes caramalisaes. balet braton Duck breast
petits-pois, farcies a la viaonde de boeuf & mozzarellag, N ———————— MASCArPONe quomeIIGFL)J beure sollé DO DUN DL DOLUF
roquetts, pesto malson Apples, local biscuit, salfed caramel, mas- Mariné au sésame, vermicelles de riz, carottes, courgettes en julienne,
_ carpone ~ : :
'| é QO € ASSILTTE DE SAUMON AUDERGINES ALIA PAR , cacahuetes, Cgr;oe?g(l)lzﬁousses de soja
DURGER NORMAND.................................... / Créme ciboulette & toasts MIGIANA CAFE DREIZH
Bun artisanal de la Boulange, 1/2 camembert, confiture de Salmon plate Mozzarella, tomates, parmesan, basilic, & mini verrine tiramibreizh
griotte, salade & cornichons (rendez-nous le Mont St-Michel le tout bien gratiné... , DESSERT AU CHOIX
et il restera & la carte toute I'année 1) Parmigiana eggplant CAFLE GOURMAND (+2¢)
+ 4 minis desserts délicieux ASSIETTE DE FROMAGE (2%

DO DUN DE DOEUF.................... 19,00 € IRISH COFFEE (26
Mariné au sésame, vermicelles de riz, carottes, courgettes ) /

en julienne, cacahuétes, citronnelle, pousses de soja




