INTRELS

OLUFS MAYO

Tout simplement |

CAMEMDERT ROTI

Caramel au beurre salé, éclats de noisettes

MAGRET DE CANARD FUME PAR NOS 3OINS

Au piment d’Espelette, pickles de Iégumes, salade

ASSILTTE DL POISSONS FUMES

Créeme ciboulette et toasts

LA DELLE TRANCHL DL FOIL GRAS MAISON

DUO DL PALOURDLS LT COQUILIAGLE)S FARCDH ...

OLUF MOLLLT ... ..

Champignons rissolés, sauce foie gras, comté 18 mois, oignons crispy

ASSILTIL DL CRLVLITLES ROJLS

Mayonnaise «maison»

ASSILTTE DL DULOTS

Mayonnaise «maison»

............................................

ASSIETTE DL LECAILLER ...

8 crevettes, 6 huitres creuses N°3, 2 pinces de crabe, bulots

*AUTRES PIATEAUX. HOMARDS. TOURTEAUX DISPONIDLES SUR RESERVATION

VIANDLES

IL DURGER DU DUCHERON

Pain brioché, steak haché frais facon smash, compotée d’oi-
gnons «maisony», reblochon, poitrine de porc, pickles, salade
(Cette fois-ci on ne le propose pas en double... Mais si jamais, double steak

pour 5€ de plus)

MAGRLT DL CANARD FACON ROJSSINI ...

Foie gras, sauce crémeuse au Porto, purée maison au beurre
salé, un classigue de la Pot’ depuis 12 ans...

PILCE DU DOUCHER ou DAVETTE ......................

Sauce au choix, accompagnée de frites et salade

ENTRECOTE. .. oo

Race & viande (300Q) persillée, tendre, sauce au choix, frites

LE TARTARE DI 1A POT

Préparé sous vos yeux rien que pour vous. Environ 180g viande
Charolaise, frites et salade

Sauces : Bleu d’Auvergne / Poivre / BBQ
maison / 3 moutardes

10,70 €

11,00 €

11,50 €

17,00 €
12,00 €
13,00 €

11,00 €

9,50 €

31,00 €

COUICOUS

Berbére (& partager ou pas) 2 PORTIONS

18,00 € 34,00 €

1 PORTION ‘

IL COUP DL ¥ DL LEQUIPL DI 1A POT

Merguez, poulet, agneau, piment, épices, oignons, pois chiches, raisins, céleri, carottes,
sauce harissa (& coté), jus d’agneau. Servi dans des plats & partager, convivialité assurée !

4 PORTION)

3 PORTION)
64,00 €

49,00 €

POISIONI

FILLT DI DAURADL

Purée maison au beurre salé, lEgumes glacés, beurre blanc
parfumé a la vanille et & la feve de Tonka

1LY IMMANCUADLLES

COCOTTE DE REDLOCHON ET COMTE Aop 19,00 €

Magret au piment d’Espelette fumé par nos soins, jambon de
pays, pickles, salade, grenailles.

NOIX DE SAINT-JACQUES ... . 24,00 €

Citron caviar, clémentine rétie, purée de patate douce «mai-
son», légumes glacés

CONCHIGLIONIS* JAMDON DE PAYS » 16,90 €

“Pates en forme de coquillages, au jambon de pays et a la
creme de parmesan, Nioras (petits poivrons rouges sechés et fumés)

QULUL DL LOTIL

Pesto de piquillos et Nioras (petits poivrons rouges sechés et
fumés), purée maison au beurre salé, lEgumes glaceés

PIZZA DL PATATE DOUCE .., 16,90 €

Nappée a la sauce tomate «maison», [Egumes de saison, fro-
mage «Petit Billy», salade verte

SOLE MEUNIERE

Et ses grenailles roties au sel de Guérande, petits [Egumes.
Découpée en salle devant vous !

HUITRELS

HUITRES CREUSES N3 ... LS 6
De notre pote Thomas & St Phil Oysters 11,50 €

IES 9 LES 12
17,00€ 21,50 €

= Végétarien = Nos coups de coeur

INTREL PIAT OU PIAT DESSERT : 19,90€
INTREL PIAT DESSERT - 23,90€

*Menus & 19,90€ & 23,90€ disponibles uniguement le midi jusqu’d 14h / hors dimanche & jours fériés
*Menus only available for lunch until 2 PM / Menus not available on week-ends & french bank holidays

DLEYRTS

Tout nos desserts sont faits maison |

PLATS

P1ZZA o« DATATL DOUCL

Sauce tomate, Iégumes, «Petit Billy»
Sweet potato pancake, tomaato sauce

INTREELS

OLUF$ MAYO

Tout simplement |
Egg mayonnaise

MOUJIL AU CHOCOIAT

Chocolate mousse

FROMAGLE DIANC

Coulis de fruits rouges
Cottage cheese

GATLAU DRETON

1 boule caramel, chantilly, coulis cara-

mel au beurre salé
Breton cake

TIRAMIDRIEIZH

Pommes caramélisées, palet breton,

mascarpone, caramel au beurre salé
Apples, local biscuit, salted caramel, mas-
carpone

CAFE GOURMAND (+29)

+ 4 minis desserts délicieux

FILLT DL DAURADL

Purée maison, beurre blanc
Sea bream filet, homemade purée, beurre
blanc sauce

ASSILTIE DI SAUMON FUME

Par nos soins !
Smoked salmon plate

———%;

DAVLITL

Sauce au choix, accompagnée de

frites et de salade
Flank Steak, served wigh french fries, sauce of
your choice

¢ —————————>

HUITRES CREUSES (:2¢)

De chez notre pote Thomas & St Phil
Oysters (+2€)

SJALADL) & DOWL)

DALTHAZAR PICYOU

Riz Thai, magret de canard «maison» fumé par nos soins au
piment d’'Espelette, mangue, «Petit Billy», noix de pécan, radis
roses, panais roti menthe et basilic, sauce framboise

SALADE CAESAR .. 16,90 €

Poulet crispy, salade, fomates, oignons rouges, croltons & I"ail,
copeaux de parmesan, sauce salade maison aux anchois, ceuf
parfait

DOWIL AU SAUMON FUML par nos soins @ ......... 17,20 €

Riz au sésame blanc, lentilles beluga, panais roti, clémentine
fraiche, pousses d’épinards, graine de courge torréfiée, vinai-
gretfte befterave et framboises

DOWL VEGETARIEN 16,50 €

Sans le saumon, avec un peu plus de tout !

MENU ENFANT

Demandez-le d votre serveur !

12,50 €

MENU
35,00 €

PALOURDL) & COQUILIAGE)S FARCE) (+2¢)

Des viviers de St Colomban
Hot clams

MAGRET DE CANARD FUME

Au piment d’Espelette
Homemade smoked duck breast

CAMEMDERT ROTI

Caramel au beurre salé, éclats de noisettes
Roasted camembert with salted caramel, hazelnuts

NOIX DE JAINT-JACQUL)S

Citron caviar & purée de patate douce
Scallops, lemon caviar, sweet potatoes purée

QULUL DL LOIIL

Pesto de piquillos & Nioras, purée «maison» au beurre salé
Monkfish tail, piquillos & niora, homemade purée

MAGRLT DE CANARD FACON ROJSSINI

Foie gras, sauce Porto, purée «maison» au beurre salé
Duck breast, foie gras, Porto sauce, homemade purée

DLSSERT AU CHOIX

AJSSLTTE DI FROMAGLE)S (29
IRISH COFFLE (29




